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WEEKEND BRUNCH

Sabato dalle 10.00 alle 15.00 | Domenica dalle 11.00 alle 16.00

Via Sibilla Aleramo, 60 - Modena

@beamber ita

LE NOSTRE
FORMULE

SMART BRUNCH

Un piatto a scelta
+ Acqua
+ Caffé

Focaccia & hummus
+ Piatto salato a scelta
+ Piatto dolce a scelta

+ Acqua
+ Caffe

[1/3/7/10]
Waffle, pollo croccante, miele e maionese alla senape

[1/3/4/7]

English muffin, uovo poché, salsa olandese e salmone

AVOCADO TOAST THE ORIGINAL 11/3/4]
Pane artigianale,avocado, salmone e uovo poche

Wrap integrale, hummus alla barbabietola,
fesa di tacchino, cavolo cappuccio

UOVA STRAPAZZATE CON BACON (GF) (3]

(8]
Con avocado, feta e nocciole tostate

(8]

Con guacamole e quinoa

VEGGIE SALAD (VG, GF) s
Misticanza, finocchi, rapa rossa, arancia,
semi di girasole e frutta secca

Dolce

[1/3/7/8]

Waffle con pere caramellate, caramello salato e noci

[1/6/8]

servito con yogurt senza lattosio, miele e noci

LEMON POPPY SEED LOAF 11/3/7]
con glassa al limone

[1/3/7/8]

con crema al mascarpone

MELA ALLA BRACE (GF, VG) I8l
servita con crema alla vaniglia e crumble veg

Vegan pancake proteici accompagnati a scelta da:
- Frutta di stagione e sciroppo d'acero
« Crema di cioccolato home-made [(7/8]

[7/8]

Yogurt con granola gluten free e frutta fresca



Amber Brunch

Work hard,

Brunch harder

beamber.it

Acai, banana

Topping

granola gluten free,

frutti rossi, burro arachidi,
ape di cioccolato [1/5/8]

Mango, banana
Topping

granola gluten free,
frutta tropicale, cocco,
cioccolato bianco [1/8]

Zucca, banana, cardamomo,

cannella, zenzero, latte di
avena, mandorla

Topping

granola gluten free, scaglie
di cioccolato fondente, frutta

fresca [7/8]

SHOT

BLENDED
WITH LOVE!

Zucca, cannella, cardamomo,
zenzero, latte di avena

Mela verde, kiwi, spinaci, zenzero
e miele

ORANGE IS THE NEW BLACK -8
Arancia, carota, limone, zenzero

BERRY BLISS - 8
Frutti rossi, yogurt, semi di
chia

TROPICAL BREEZE - 8
Mango, ananas, latte di cocco

Banana, cacao, burro di
arachidi, latte di mandorle

Chiedi al personale lo
smoothie realizzato con gli
ingredienti di stagione che
abbiamo trovato oggi!

SPECIAL LATTE

RAINBOW VIBES

MATCHA LATTE - 3.5
Té Matcha e polvere di Matcha

PUMPKIN SPICE LATTE - 3.5
Zucca, zucchero di canna, spezie

GOLDEN LATTE - 3.5
Zenzero e curcuma

CHAI / BLUE CHAI LATTE - 3.5
Estratto di té chai speziato -

cannella, zenzero, cardamomo,
lemongrass e chiodi di garofano

CAFFETTERIA

ESPRESSO / ORZO - 1.5
CAPPUCCINO - 2
GINSENG - 2

SPREMUTA - 3.5

TE FREDDO - 2.5

SUCCHI DI FRUTTA BIO - 3
TISANE - 4

RE-FUEL
YOUR WEEKEND

ALLERGENI

Allergeni: 1.Cereali / 2.Crostacei /
3.Uova / 4.Pesce / 5.Arachidi /6.Soia /
7.Latte / 8.Frutta a guscio / 9.Sedano /
10.Senape / 11.Sesamo / 12.Molluschi



